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Can Bech inici6 su actividad en 1981 en el
restaurante que la familia Bech abrio en Fontanilles
(Girona). Uno de los platos mas famosos era el
“recuit de drap” con higos del Emporda, postre tipico
elaborado con queso fresco de leche de cabra con
higos confitados.

El éxito de los higos fue tal que la familia Bech comenzo a elaborarlos
conservandolos en frascos de cristal para venderlos a sus clientes y tiendas
cercanas, y la que empezo siendo una actividad complementaria del
restaurante se convirtié en una de les principales actividades de Can Bech.

En la actualidad, Can Bech esta presente en 20 paises de todo el mundo y
sigue seleccionando los ingredientes mas preciados y los sabores mas
excepcionales con el objetivo de elaborar las mejores conservas de fruta:

x Frutas en almibar

# Mermeladas

¥ Mermeladas light

® Mermeladas con cacao
w Jaleas

n Salsas mediterraneas
» Chutneys

» Maridajes

x Just For Cheese

Para mas informacion consultar:
www.justforcheese.com

www.canbech.com




Just For Cheese es una linea de maridajes creada especialmente
para quesos. Lejos de enmascarar el sabor del queso, su objetivo es
potenciar sus caracteristicas organolépticas y crear un flujo de
sensaciones olfativas y gustativas perfectamente equilibradas.

Can Bech elabora estos maridajes a base de frutas, frutos secos y
especias, ingredientes especialmente seleccionados por su origen y
que busca en los 5 continentes.

Los maridajes Just for Cheese se encuentran a medio camino entre una
mermelada y una salsa ya que incorporan mucho menos azucar que una
mermelada y evitan asi que el exceso de azlcar pueda distorsionar la
percepcion del sabor y distraer al paladar.

Cada fruta ofrece la simplicidad de su particular sabor y la combinacién
con frutos secos y especias aporta un contrapunto al maridaje.



5 salsas dulces
. Con el maridaje conseguimos potenciar el sabor de
para marldar con Cada cada uno de los ingredientes y la combinacion y el
familia de quesos placer de comerlos conjuntamente.

Curados de pasta dura Frescos y tiernos Azules Pasta blanda Corteza lavada
Manchego, Comté, Parmesano, Ricotta, Mozzarella, Feta, Roquefort, Gorgonzola, Brie de Meaux, Brie de Melun, Munster, Maroilles,
Idiazabal, Gouda, Gruyere... Cottage, Queso Blanco, Stilton, Cabrales, Camembert, Brillant-Savarin, Livarot, Reblochon de Savoie,

Recuit, Brossat, Cuajada... Queso de Valdeon... Chaource... Taleggio, Langres...
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Curados de pasta dura
Frescos y tiernos

Azules
Pasta blanda

Corteza lavada




MARIDAJES DE AUTOR ~ ~
. PARA DUESDS =

con nueces de macadamia
r de Australla y plmlenta
de ]amalca para maridar
con qu.esos azules

MELOCOTON Y ALBARICOQUE e -

con bayas de Goji y cardamomo
de Guatemala para maridar con
quesos de pasta blanda

e,

MANZANA GOLDEN

caramelizada con pistachos
tiernos de Turquia y canela de
Sri Lanka para maridar con
quesos curados de pasta dura

FRAMBUESAS (' UVA NEGRA

con almendras de Mallorca para
maridar con quesos de pasta blanda
y corteza lavada

con pétalos de rosa y

pimienta de Sichuan para
maridar con quesos frescos
y tiernos




MANZANA GOLDEN |
Dulzura equilibrada y aroma

caramelizado con textura de
manzana al horno

% | .é ﬁ \_ﬁ

Un mestlza]e sutﬂ \
perfecto para todo
tipo de quesos de
pasta dura
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Textura untuosa
cremosa al palad



MELOCOTON Y ALBARICOQUE .

Sabor limpio, aromatico y re
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UVA NEGRA |

Frescor gustativo y
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aromatico para limpiar
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NOVEDAD

MEMBRILLO

Textura muy carnosa y, untuosa,
que al combinarla con la vainilla y
maridarla con quesos produce una
sensacion en boca muy suave y

| agradable.
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Muy aromét_ica y versatil,
& -estaes lasalsaJust for
Cheese par a Combinar con . - una de las V?linillas de mas calidad del mundo .
todo tlpO de quesos AR : Aromas delicados y florales que llegap a

desarrollar fuertes notas de cacao caliente.



Un producto
con multiples
aplicaciones culinarias.
Un regalo diferente
y exquisito.

Just For Cheese estd pensado para acompainar una
tabla de quesos, como aperitivo, entrante o bien
para ser el producto estrella en una cena
monografica a base de quesos.

Los maridajes Just for Cheese son el obsequio
gourmet perfecto para acompanar una pieza de
queso y una botella de vino.




since 1981

IWVERS PACK

Cheese Lovers!

La mejor mermelada artesana combinada
con crackers tradicionales hechos a mano
con aceite de oliva virgen extra en el
nuevo Cheese lovers pack, para disfrutar
de pequenios momentos que puede
convertirse en recuerdos inolvidables.
jDescubre nuevos maridajes con nosotros!

Let’s Cheese.

L

Salsa dulce de higos negros
& con nueces de macadamia de
Australiana y pimienta de
Jamaica 70g

& Salsa dulce de manzana Golden
. caramelizada con pistchos
tiernos de Turquia y canela de
Sri Lanka 66g

Productos a temperatura ambiente. Conservar en lugar fresco v seco._ngﬁucw’dad 16 meses.

Crackers de aroma de trufa

. blanca y aceite de oliva 130g
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FORMATOS DE VENTA

30 unidades x 30 g 30 unidades x 70 g 24 unidades x 30 g 12 unidades x 70 g
NZ Vv
Display mix de 30 unidades Display individual por sabor
6 unidades x 5 sabores 5 sabores disponibles

Display para
presentar
el producto
en tiendas
108-115 g
Packaging edicion especial triangular
5 sabores disponibles
! H -
i,
L=t |
- ., ']
= S W
..'.;I‘ '_;"‘f _-_; ‘.-{'_-- LS
A - =< ® : ' st g’
U RTI TR e XRAT W iel
E. 5 e P .‘;‘ *“_-!li
3 sabores x 30 g 5 sabores x 30 g
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Pack mini JFC “Seleccion” Pack mini JFC “Coleccion”

Display de 8 unidades Display de 6 unidades
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Para mas aplicaciones consulta...
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